
쿡스오븐 컴퍼니

SMART JET FINGER OVEN 
조리 시간 단축  |  일관된 품질  |  대량 생산 가능



" 고속 공기 분사 방식으로 오븐 내부의 강력한 팬(FAN)이 고온으로 가열된 공기를 음식물 위아래로 분사하는 방식으로

음식물을 빠르고 균일하게 조리할 수 있습니다. 또한 컨베이어 벨트를 통해 많은양의 음식물을 조리할 수 있습니다. 

"

| 기본형

| 고속 공기 분사 방식 장점

| 창문형

쿡스오븐(COOKS OVEN)이란?

고속 공기 분사 방식이란? 

고속 공기 분사

오븐 내부의 강력한 팬(fan)이 고온으로 가열된 공기를  
'핑거'(finger, 노즐이 있는 관 형태의 부품)를 통해  
피자 위아래로 집중적으로 분사합니다.

열 효율 및 속도

일반 오븐보다 열 대류 순환이 월등히 좋아  
음식물을 매우 빠르고 균일하게 조리할 수 있습니다.

균일한 조리

위아래에서 동시에 열을 골고루 분사하므로  
피자의 특정 부분이 타거나 덜 익는 편차를 최소화합니다.

에너지 효율

열을 효율적으로 사용하여 에너지 소비를 줄일 수 있습니다.

피자 한 판당 4~6분 조리로  
시간당 약 30판 생산할 수 있습니다.

컨베이어 벨트 시스템과 결합하여  
대량 생산에 매우 유리합니다.

균일한 열 전달로 항상 일관된 품질의  
피자를 생산할 수 있습니다.

조리 시간 단축 일관된 품질 대량 생산 가능



- �국내 제품 중 가장 두껍고 간격이 넓게  
인네트를 설계하여 내구성과 통풍성 확보했습니다.

| 국내 최고 두께 · 간격의 인네트 설계

| 섭씨 · 화씨 전환 가능

- �섭씨(°C)와 화씨(°F) 온도를 자유롭게 전환할 수 있어  
사용 환경에 맞춘 정확한 온도 설정이 가능합니다.

| 선명한 LCD와 멤브레인 스위치로 편리한 국산 오븐 기술

- �한글/영어 전환이 가능한 선명한 LCD 화면을 통해 온도와 시간을 
한눈에 확인할 수 있으며, 국산 오븐 최초로 적용된 멤브레인 
스위치는 버튼 오작동과 고장을 최소화해 더욱 편리하고 안정적인 
사용 경험을 제공합니다.

| 원터치 분해 · 조립과 방향전환이 가능한 컨베어 레일

- �원터치 커플링을 적용하여 컨베어 레일의 분해 조립이 간편합니다.

- �컨베어 레일의 진행방향을 변경할 수 있어 오븐 설치 환경에 유연
하게 대응할 수 있습니다. 

| CK0118GN
품명 업무용 대형 연소기

연소기종류 오븐

사용가스 L.P.G 도시가스

사용압력 (2.8±0.5)kpa (1.0~2.5)kpa

가스소비량 11.6kW (0.83 kg/h) 11.6kW (10.000 kcal/h)

소비전력 253W

소화안전장치 프레임로드

정격전압 단상220V/60Hz

품질보증기간 및 용도 : 1년 영업용

쿡스오븐 컴퍼니의 제품 장점

제품제원

1000
1150

1420
18 inch (470)

430



경기도 파주시 신촌3로 2-24(신촌동)

T. 070-4257-1538    F. 031-945-1538    E. navyck@naver.com	    

고객 상담실(서비스센터). 010-9600-4072, 010-7452-1538


